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RESUMO

A batata-doce é uma das raizes tuberosas mais consumidas mundialmente. Entretanto,
guando armazenada em condi¢do ambiente apresenta rapida incidéncia de brotacdes, as
quais reduzem sua qualidade e compromete sua vida Util. Neste contexto, o objetivo do
trabalho foi avaliar o efeito da aplicacdo de supressores de brotacdo em raizes de batata-
doce. Raizes de batata-doce cv. BRS Cuia foram armazenadas a 25°C até brotarem.
Apdbs apresentarem brotacGes, foram submetidas aos tratamentos: controle (sem
tratamento), 10 umol L de metil jasmonato e 5 umol L de 4cido nonanoico aplicados
por meio de fumigacdo. Posteriormente as raizes de batata-doce foram armazenadas em
temperatura ambiente e avaliadas aos 0, 10, 20, 30, 40 dias quanto a perda de massa,
comprimento e percentual de brotacdo, acucares sollveis totais e redutores. Ao longo do
armazenamento em temperatura ambiente, as raizes foram pesadas e os resultados
expressos em porcentagem de perda de massa fresca. O comprimento dos brotos foi
obtido a partir da medi¢do dos brotos com um paquimetro digital. Os brotos foram
contados e os dados transformados em porcentagem de brotacdo. Os agUcares soluveis
totais e redutores foram extraidos de 5 g de amostras incubadas em &lcool 80, e em
seguida, o material foi colocado em tubos Falcon e centrifugado por 10 minutos a 2.000
rpm. A quantificacdo dos agUcares sollveis totais e agUcares redutores foi realizada
segundo 0 método Fenol-sulfirico e da metodologia do Acido dinitrossalicilico (DNS),
respectivamente. A aplicacdo de metil jasmonato promoveu menor perda de massa,
percentual de brotacdo e comprimento de brotos. Embora o acido nonanoico ndo tenha
reduzido o percentual de brotacdo as raizes submetidas a esse tratamento apresentaram
brotos menores comparados aos brotos das raizes do controle e ao final do
armazenamento o teor de agucares redutores foi menor.
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