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RESUMO

A cebola € uma cultura economicamente importante para o Brasil e sua producdo vem
crescendo em diversas regides do pais. Na regido Nordeste, para os padrfes tradicionais
de colheita e armazenamento de cebola, as perdas anuais por deterioracdo podem chegar
a 50% dependendo da variedade. O Vale do S&o Francisco possui grande potencial
agricola atraindo diversos investimentos principalmente na cebolicultura. Este trabalho
teve como objetivo avaliar caracteristicas fisico-quimicas e perdas pés-colheita da
cultivar “BRS Botucatu” produzida na Estacdo Experimental Bebedouro, pertencente a
Embrapa Semiérido, Petrolina (PE). Ap6s a colheita e a cura os experimentos foram
realizados no Laboratério de Armazenamento de Produtos Agricolas (LAPA) do
Colegiado de Engenharia Agricola da UNIVASF em Juazeiro (BA). Os bulbos foram
armazenados sob condi¢es ambiente de 27°C + 2°C e umidade relativa de 65% + 2%
durante 75 dias, e a cada 15 dias foram feitas analises de perda de massa, cor (L*),
firmeza (N), pungéncia, acidez titulavel e solidos solaveis. O delineamento
experimental utilizado foi o inteiramente casualizado, com 4 repeti¢fes. Os dados foram
submetidos a analise de variancia e as médias foram comparadas pelo teste de Tukey a
5% de probabilidade. Observou-se que o0s bulbos armazenados em temperatura
ambiente nestas condi¢Ges da regido semiarida tém perdas de massa significativas em
relacdo ao tempo de armazenamento principalmente a partir de 45 dias. As cebolas da
variedade em estudo armazenadas nesta regido por 45 dias apresentaram incremento na
perda de massa, luminosidade e teores de &cido pirtvico, além de ligeira redugdo nos
teores de solidos soltveis e acidez titulavel, porém sem comprometimento da qualidade
para 0 consumo. Pelos resultados obtidos em funcdo das diferentes épocas de
armazenagem para as condi¢fes do Vale do Sdo Francisco deve-se conservar a cultivar
“BRS Botucatu” até os 45 dias apds a cura com manutenc¢do da qualidade.
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