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INTRODUGAO RESULTADOS E CONCLUSOES

En Paraguay la produccion de frutilla es un rubro Se observd en la variable perdida de peso que hubo

destacado, representa una fuente de ingresos de diferencias significativas entre los tratamientos (tabla 3).
la agricultura familiar, es mas, las mayores Los embalajes demostraron ser eficaces para evitar la

producciones de frutilla se realizan fincas pérd_ida de peso en comparag:ic')n al testig_o gue obtuvo una
familiares, siendo altamente rentable y brinda media de 36,7% desde los dias tres al veinte y uno.

' 1 Tabla 1. Incidencia de patdgenos causantes de pudriciones en frutas de frutilla
fuentes de trlabaJOI tanto par_a Iel qlzg o proggig’) asl embaladas y almacenadas a temperatura de 10 °C FCA- UNA. San Lorenzo,
COMO para el gue 10 comercCiallZa (bareiro : Paraguay. 2021.

Embalajes % Medias de
Dias testigo E2 E3 E4 J ES E6 E7 indice de
En el pais, se tienen Ilimitaciones en la dias
., . Dia 3 1,2 Ag 3,0 Ab 6,0 Be 2,5Aa 4,5 Ae 3,5 Ac 4,0 Ad 5a
conservacion pOSCOseCha de la frUtllla, POr el Dia6  |25,5 Bf 35Bb |75 ce |30Ba |50 Bd |40 Bc  |50Bd  |76b
manejo inadecuado de la preservacion que evita la 2 o o T7s oo J200 7 a0 £a [0 o [s0 co lise o lrars
descomposicion temprana de los frutos con alta bia1s |495 £ |85 Ea |125 DA |10 Fb |115 Ec |85 Da |»1  ce |173 e
perecibilidad. Un manejo correcto permitiria Dia1g |520 Fg |13 Cd |165 Ef |40 Ca |80 Db |165 Fe 125 Do |175 f

- 7 - Dia21 |57,5 Gg |10,5 Fc 22,5 Gf 4,5 Da 9,0 Db 115 Ed |155 Fe [18,7 g
conservar _Ia calidad del fruto y sus caracteristicas s e en e Taen s e Thar o
organo |é ptl Cas. C.V(%) 0,0000031

**Significativo e "S N&o significativo ao nivel de probabilidade (p<0,05) pelo teste F.

El objetivo de este trabajo fue evaluar la
capacidad de conservacidon poscosecha de la
frutilla en distintos tipos de embalaje y a dos
temperaturas.

En la variable incidencia de patdgenos el analisis
estadistico detectdo diferencias significativas en
cuanto a la temperatura de 10 °C (Tabla 2).

Tabla 2. Incidencia de patogenos causantes de pudriciones en frutas de frutilla embaladas y

almacenadas a temperatura de 10 °C FCA- UNA. San Lorenzo, Paraguay. 2021.
METODOLOGIA Dias Medias de

Embalajes indice de

Lugar: Laboratorio de Fitopatologia - Area de 36 9 12 15 16 21 embaaes
Proteccion Vegetal ubicado en Ila Facultad de | ||resigo [o2saa [02582 [0258e  |025 Fa [025 Fal025 Fa |g55 palo2s e
Ciencias Agrarias de la Universidad Nacional de | | 025af |025Af 030 De 050 Ed 075 Db 070 Ec |3p0as |03 ¢
Asunci(')n, Situada en |a CiUdad de San Lorenzo, E3 0.25Af | 0.25Af 0.60Ae 0.70 Cd 0.85 Cb |0.75 Dc |1.00Aa  |0.62b
Departamento Central, Paraguay_ £4 025ae |0-25Ae  |0.30 Dd  |0.80Ac 095 Da 090 Cb |p958a 062D

EG 0.25Af | 0.25Af 0.30 De 0.75 Bd 1.00Aa 0.95 Bb 0.90 Cc 1|0.62Db
Fecha: el trabajo se desarrollo en el mes de Agosto. 7 0.25n¢ |025A¢  |050Bd  |075Bc 095 Bb |100Aa  |300a3  |0.67a

Media 025F |0.25F 0.37E 0.62D 0.77 C 0.79B 0.87 A 0.56

C.V (%) 0.0000049

Variedad: Dover | |
En la variable severidad, la temperatura de

El disefio experimental: fue completos al azar en| | 5°C, el porcentaje del dano mas alto fue del 40

un esquema factorial (7x7x2), donde la principal % en el embalaje 4 en el dia 21, seguido del

estuvo constituida por tipos de embalajes (Testigo 20 % en el embalaje 7, también en el ultimo
bandeja sin pelicula de proteccion, pelicula de dia de evaluacidn.

polipropileno  sellado,  pelicula de polipropileno || En |a temperatura 10 °C los embalajes 2, 4 y 6
sellado y perforado, pelicula de polietieno de 25 oresentaron una severidad del 20%, el

micras sellado, pelicula de _polietileno c_JIe 25 micras embalaje 5 un 40%, el 7 60% vy el embalaje 3
sellado y perforado, Smart film de 12 micras sellado, . . )
presento un 100 % de severidad en el dia 9y

Smart film de 12 micras sellado erforado), la . , ,
y P ) en la evaluacion del dia 15 se observo el

secundaria por los dias de evaluacion (3, 6, 9, 12, _ A
15, 18 y 21 dias) y el terciario por las temperaturas | | @Umento  de  severidad en un  100%

(5°C y 10°C) totalizando 98 tratamientos con 3| | €xceptuando al testigo, lo que era de esperar
repeticiones. va que la temperatura fue aumentando

pudiendo faclilitar su desarrollo.
Variables: Las variables evaluadas fueron pérdida
de peso, severidad de danos, Incidencia de
patdgenos causantes de pudriciones.

Nivel 1 Nivel 2 Nivel 3 Nivel 4
Figura 2. . Fotografia demostrativa de la incidencia de patdg. Fotografia demostrativa de la
iIncidencia de patdgenos (tabla 2). FCA- UNA. San Lorenzo, Paraguay. 2021.enos (tabla 2). FCA-
UNA. San Lorenzo, Paraguay. 2021.
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