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INTRODUCAO

O manijericdo (Ocimum basilicum L.) originario da Africa
Central e Sudeste Asiatico, € produzido em todo territdrio
nacional para diversos fins como, ornamental, medicinal,
aromatico e para extracao de 0leo essencial.

Na industria farmacéutica, devido a grande presenca
de antioxidantes naturails no seu O0leo essencial, e
amplamente utilizado. A extracao dos 6leos pode se dar
de diversas formas, como: prensagem, destilacao por
arraste a vapor, hidrodestilacao, extracao com solventes
volateis, por exemplo, do tipo Soxhlet e com uso de fluido
supercritico.

Contudo, a composicao dos oOleos essenciais podem
variar devido a diversos fatores, sendo que, 0s principais
componentes sao linalol, metilchavicol, metil-eugenol,
cineol, eugenol, limone, calareno, estragol e muitos
outros. O rendimento meédio dos 0leos na massa fresca
da planta varia em torno de 0,3 a 0,58%.

Em pesquisas de melhoramento é de grande
Importancia que seja feita a caracterizacao morfoldgica
do material que sera utilizado, para selecionar aqueles
gue apresentam as melhores qualidades para a extracao
de Oleo essencial de manjericao.

O objetivo do presente trabalho fol de realizar a
avallacao de 15 acessos de manjericao do Banco de
Germoplasma da Universidade Federal de Sao Carlos,
visando sua caracterizacao para o teor de 6leo essencial.

METODOLOGIA

RESULTADOS E CONCLUSOES

Os teores estimados de oOleo essencial variaram entre
0,07% a 0,40%.

A maloria dos acessos gue apresentaram maiores
teores de Oleo essencial também apresentaram maior
Intensidade de cor, sendo essas classificadas como alta,
guando a coloracao fol escura. Com excecao dos acessos
M12 e M13, em que, o acesso M13 apresentou alto teor
de oOleo porem coloracao intermediaria, j4& 0 acesso M12
apesar de ter um teor baixo de oleo apresentou coloracao
classificada como alta. Visto que, a coloracao pode estar
relacionada nao somente a quantidade de 6leo presente,
mas como ao compostos existentes no mesmo, podendo
estes interferir na intensidade dessa caracteristica.

Entretanto, ja no caso da intensidade do odor e
iInteressante analisar que, nem sempre esse valor estara
em maior grau a agueles que tiverem maiores teores de
0leo essencial, visto que, agueles gque possuem 0 maior
ou menor odor pode estar relacionado aos compostos
presentes no oleo.

O acesso G24 fol o gque apresentou maiores teores de
linalol (17,60%). De todos 0s acessos analisados, somente
dois nao apresentaram Linalol em sua composicao (M34 e
M26). Contudo, o acesso M34 gue possul somente metil-
eugenol (74,25%) apresentou Iintensidade de odor muito
baixa (1,66), enquanto que o G11 possuiu teor menor de
metil-eugenol (11,35%) e Intensidade de odor mais
elevada (3,88).

O experimento fol conduzido na area experimental do Tabela 1. Resultado do teste de média aplicado na avaliacdo dos 6leos
setor de Horticultura em sistema hidropﬁnico de cultivo _essenpiais com as variélve.is~ teor ,e_stimadcg de Oleos gs_:sencia_is (O.E.),
NET (f|UXO laminar de nutrientes) utilizando 15 acessos Intensidade da cor, composicao volatil dos oOleos essenciais analisando as

R ’ variaveis linalol, metil-eugenol, eugenol e intensidade do odor dos
de manjericao, sendo 13 do Banco de Germoplasma da tratamentos. Araras, 2019.
UFSCEU', com acessos denomln_adog, miudos (M) por Tratamentos Teor Intensidade | Linalol | Metil-eugenol | Eugenol |Intensidade do
apresentarem folhas de largura inferior a 1,5 cm e o0s estimado de |  da cor odor
, - O.E.
gr_aUdOS (G) com folhas de Iarggr? SUperior aos _dOS G11 0,15% Alta 8.70% | 11,35% 14% | 3.88(0.38)ab
miudos e 2 testemunhas comerciais (T1 - Manjericao G22 0,23% Alta | 4,75% | 5475% | 7,70% | 2.06(1.01)bc
C . A : G24 0,19% Alta 17,60%| 11,75% 9,25% | 3.8(0.55)ab
Manolo e T2 - Manjericao Fino Frances). O experimento M12 0,33% Intermediaria| 0,50% | 68,70% 710% | 3.33(0.47)abc
fol em Dblocos ao acaso com 3 repeticoes de cada M13 0.17% Alta | 2,05% | >3.25% | 22,7/0% | 3.66(9.66)ab
M16 0,19% Intermediaria | 5,95% 26,95% 20,95% 4.11(0.38)a
tratamento. M19 0,17% Alta 1,40% 50,85% 11,85% 1.66(0.94)c

Ap6s 60 dias do transplante das mudas, em 9 plantas o R e On L JLT0 SS 3?;393;?68513;%‘3
de cada material foram realizadas analise sensorial de M29 0,34% Alta | 045% | 74,25% | 4,90% | 2.33(1.05)abc
: : P M34 0,05% Intermediaria| 0% 74,25% 0% 1.66(0.94)c
intensidade do Od?l‘ e da cor, apos Isso, foram secas em s 0:09% Tintermediarial 2% 5.50% 0% | 2330 54)abe
estufa de circulacao de ar (45°C/48 horas) e a extracao e M38 0,07% |Intermediaria| 3,70% |  12,05% 0% 1.5(0.63)c

g ~ . - - . T1 0,16% | diaria|32,15% |  7,65% 7,05% | 2.6(0.76)ab
quantificagdo do ¢leo foi realizada pelo método de e e T R R Ty
Soxhlet com ciclo-hexano a 115°C por 2.5 h. Em Médias seguidas de mesma letra nas colunas, ndo diferem-se entre si a 5% de
seguida, os teores de Linalol, Metil-Eugenol e Eugenol probabilidade pelo teste de Tukey.
foram quantificados por cromatografia gasosa.

Ao longo do experimento foi possivel observar que
houve grande variabilidade genética para as
caracteristicas agronomicas e fisico-quimicas avaliadas
nos genotipos. Assim, 0 genodtipo de destague para
producao e comercializacao de 6leo essencial tem-se o
G24.
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Figura 1. Extracao do oleo essencial por Soxhlet e armazenamento do mesmo
apos a extracao. Araras, 2019.
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