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Resumo - Nesta pesquisa, foi determinada a melhor época de colheita e temperatura de 
armazenamento do caqui ‘Giombo’. Os frutos foram colhidos e selecionados em quatro 
estádios de maturação e armazenados durante 35 dias, sob refrigeração (0; 3 e 6 oC) e 85 ± 
5% de umidade relativa. A perda de massa e atividade respiratória foram determinadas a cada 7 
dias.  A perda de massa fresca foi menor nos estádios menos avançados de maturação e menores 
temperaturas de armazenamento. A intensidade de produção de CO2 foi maior para o estádio de 
maturação mais avançado.  
Termos para indexação: Diospyrus kaki L..,  pós colheita, temperatura de refrigeração. 
 
  

RESPIRATORY ACTIVITY AND WEIGHT LOSS IN STORAGE OF KAKIS 'GIOMBO' 
IN DIFFERENT TEMEPRATURES AND MATURATION STADIUMS  

Summary - This research studied the best crop time and temperature for kaki 'Giombo' storage. The 
fruits were picked and selected at four maturation stages being stored for 35 days, under 
refrigeration (0, 3 and 6 oC) and 85 ± 5% of relative humidity. The mass loss and the respiratory 
activity were evaluated every 7 days.  The fresh weight loss was lower in the less advanced stages 
of maturation and lower storage temperature. The intensity of production of CO2 was higher in the 
more advanced maturation stage.  

Index terms: Diospyrus kaki L..,  postharvest, refrigeration temperature 
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