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068 - PRERESFRIAMENTO COM CONVECCAO FORCADA DO AR PARA FRUTOS DE
UVA RUBI E ITALIA

VALNEIDE RODRIGUES DA SILVA & MOZANIEL GOMES DA SILVA

Resumo - A uva é uma fruta ndo aclimatérica que apresenta the atividade respiratoria
relativamente baixa e ndo amadurece apos a coll@itaso do frio como agente preservador
apresenta-se como uma solucdo para viabilizar aiatr@ente a exploracdo de frutas e hortaligcas,
frutos do mar, etc., possibilitando a regularizacko oferta, a implantacdo de uma estrutura
industrial de processamento e a sua colocacéo enadus distantes sob condi¢des refrigerantes de
transporte e estocagem. O conhecimento prévio dpripdades fisicas e térmicas de frutos
tropicais € imprescindivel para o estudo de pr&taesento, visando ao armazenamento a frio.Foi
utilizadas as seguintes temperaturas 2, -10,-&0¢ -10 e 2 ,-8 ,-14,-19, -60 e -100 °C. Foram
avaliadas propriedades como esfericidade, massiBsp, penetrabilidade, grau brix e calor
especifico dos frutos de uva Rubi e Italia, obteselaos valores médios de 82 e 80%,1,1 e
0,65g/cni,4,70mm, 14,3 e 11,2% e 0,31 e 0,54 callg °C, mispenente. Em condicbes de pré-
resfriamento com conveccdo forcada de ar foramaaieterminados: niumero de Reynolds,
condutividade e difusividade térmicas e o coefigate filme.

Summary - The grape is a non-climateric fruit, with a relati low respiration ratelThe use of
cold as a preservative agent is presented as a eanafly viable solution to the exploitation of
fruits and vegetables, seafood, etc.., allowingrdgularization of supply, the establishment of a
processing industrial structure and the fruits carualization in distant markets in suitable
conditions of transport and storage. Prior know&edfthermal and physical properties of tropical
fruits is essential for the study of pre-coolingadrder to store fruits under cold. The following
temperatures were used: 2, -10, -20, -60 and -10Pt@perties such as sphericity, bulk density,
penetration, brix and specific heat of Ruby Grapefind Italy were assessed, with average values
of 82 and 80%, 1.1 and 0.65 g/cm3, 4.70 mm, 148 Eh2% and 0.31 and 0.54 cal / g °C,
respectively. In condition of precooling, underded air convection, the Reynolds number, the
thermal conductivity and diffusivity and the filnoefficient were evaluated as well.
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