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007 -ESPECTROSCOPIA DO VISIVEL E INFRAVERMELHO PROXIMO ( VIS/NIR), NA
AVALIACAO DA QUALIDADE DE MANGAS TOMMY ATKINS.

DEBORA LEITZKE BETEMPS, JOSE CARLOS FACHINELL® SIMONE PADILHA
GALARCA®

Resumao A espectroscopia na regido do visivel (VIS) erdavermelho préximo (NIR) apresenta-
se como uma promissora e rapida tecnologia deagéalidas caracteristicas internas de varias
espécies de frutas. A diferenca de absorbanmagpientes dos frutos, ao serem submetidos a um
espectro emitido entre dois comprimentos de ondzimos ao do pico de absorcéo da clorofila-a,
foi utilizada para o desenvolvimento de um indioélice DA- IDA) que se correlaciona ao estadio
de maturagdo dos frutos. Neste trabalho, objetseavaliar as relagdes existentes entre os indice
DA, obtidos com o equipamento DA-meter® e o0s patéwsefisico-quimicos de maturacéo
utilizados em mangas da cultivar Tommy Atkins, apasacao dos frutos em categorias distintas.
Para isto, foram utilizados frutos pertencentesmannbesmo lote e adquiridos em um centro de
distribuicdo local na cidade de Pelotas-RS. Comessaltados obtidos, através do indice D@,
possivel separar os frutos em categorias de acmdoo grau de maturacdo, demonstrando a
grande heterogeneidade com que os frutos sdo mfeseao consumidor, e as relagbes entre os
valores dos indices DA e os parametros de qualiddeterminadas através dos coeficientes de
determinacao (B, foram significativas para os atributos estudados

Termos para indexacdoMangifera indica, qualidade, técnicas nao destrutivas.

Visible spectroscopy and near infrared (VIS/NIR), h assessing the quality of mangoes Tommy
Atkins.

Abstract — Visible spectroscopy (Vis) and near infrared (NIR) are @nésd as promising and fast
technologies in the evaluation of internal chanasties of several fruits. The difference in
absorbance, from the fruits, when subjected toeatspm emitted between two wavelength next to
the absorption peak of chlorophyll-a, was usedtlierdevelopment of an index (DA-IDA), which
correlates with the stage of maturation. This wairked to evaluate the relationship between the
index (DA-IDA), obtained by the equipment DA-meter&nd the physicochemical parameters of
ripening used in mangoes from the cultivar Tommyiig, to separate the fruits in distinct
categories. Fruits belonging to the same lot andh@sed in a local distribution center, in Pelotas,
RS, were used. The results obtained through thel@» allowed dividing the fruits in categories,
according to the ripening stage, showing the higtedogeneity of fruits available to consumers.
The coefficients of determination {Robtained through the (DA-IDA) index and the qtali
parameters were significant for the attributes istlld
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