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Ocimum basilicum é uma planta aromatica e medicinal amplamente utilizada nas
industrias de perfumaria, farmacéutica, cosmética, alimenticia e agricola (1). Por isso é
importante estudar formas de promover a produgdo de matéria-prima de manjericao e
seu 6leo essencial para suprir a demanda e demonstrar que também é possivel obter
produtividades agricola de espécies aromaticas mesmo em condigdes tropicais e
intemperizadas utilizando tecnologia e inovagao (2). O objetivo deste estudo foi verificar
as caracteristicas biométricas e composigao majoritaria de 6leo essencial de cultivares
de O. basilicum. As plantas micropropagadas aclimatizadas das cultivares Anise,
Cinnamon e Italian Large Leaf foram cultivadas em vasos em casa de vegetacéo e foram
avaliadas quanto as caracteristicas biométricas de comprimento da parte aérea,
diametro da copa, massa fresca e seca, teor de agua, indice Spad, area foliar e
composi¢ao majoritaria dos 6leos essenciais. FRESCAS OU SECAS? Partes aéreas
(30g) das plantas foram submetidas a hidrodestilacdo por 140 minutos e a analise do
6leo essencial foi feita por CG-EM/DIC, as separacgdes foram realizadas em uma coluna
capilar de silica fundida Rtx® com 30 m x 0,25 mm de didmetro interno, 0,25 mm de
espessura de filme, a um fluxo constante de hélio (99,99%) com taxa de 1,2 mL/min.
Injetou-se um volume de 0,5 puL da amostra a 280°C com uma razao de split de 1:10. A
temperatura do forno variou de 50-300°C (50°C por 1,5 min, com um aumento de
4°C/min até 200°C, seguido por um aumento de 10°C min até 300°C, isotérmico por 5
min). Os dados de EM e DIC foram adquiridos simultaneamente utilizando um Sistema
de Detecgao de Partigéo, a relagao de fluxo foi de 4: 1 (EM: DIC). Um tubo restritivo foi
utilizado para conectar o divisor ao detector de EM, e um restritor foi utilizado para
conectar o divisor ao detector DIC. Os dados de EM (CIT, cromatograma de ions totais)
foram adquiridos no modo de varredura completa usando ionizagao eletrénica com uma
energia de elétrons de 70 eV. A temperatura do injetor foi de 250°C, da fonte de ions
250°C e a temperatura do DIC 250°C. Os suprimentos de gas para o DIC foram
hidrogénio (30 mL/min), ar (300 mL/min) e hélio (30 mL/min). A quantificacdo de cada
constituinte foi estimada pela normalizagdo da éarea de pico do DIC (%). As
concentragdes dos compostos foram calculadas a partir das areas dos picos do CG e
foram organizadas por ordem de eluicdo. Os compostos dos 6leos essenciais foram
identificados comparando-se os indices de retencdo da literatura e os indices de
retencdo observados e foram utilizadas as bibliotecas de comparacdo WILEYS,
NIST107 e NIST21 com um indice de similaridade de 80%(2). As substancias
majoritarias do oleo essencial da cultivar Anise foi Metil chavicol (66.98%), de Cinnamon
Linalol (23,44%) e Metil cinamato (25,95%) e da cultivar Italian Large Leaf o Linalol
(41,91%). A massa fresca das trés cultivares nao diferiram. As plantas da cultivar Anise
apresentaram comprimento de parte aérea e didmetro de copa maior que as plantas da
cultivar Cinnamon porém as plantas de Cinnamon apresentaram maior teor de agua
(TAG), indice Spad e area foliar que a cultivar Anise.
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