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A aquisicdo da tolerancia a desseca¢do ocorre durante a maturacdo da semente antes do
inicio do processo natural de secagem. Por outro lado a sensibilidade a dessecacéo
aumenta com o avang¢o da germinacgdo, associada a protrusdo da raiz primaria. Durante
esses periodos, a proporcdo de carboidratos solUveis totais e o teor de agua sofrem
grandes variagcOes e podem estar relacionadas com a aquisicao e a perda da tolerancia ao
dessecamento. O objetivo deste trabalho foi avaliar a aquisicdo da toleréncia a
dessecagdo durante a maturacdo e a perda dele na germinagdo de sementes de
Caesalpinia echinata (pau-brasil), confrontando os comportamentos tolerantes e
intolerantes de sementes imaturas e maduras e analisando as modificagdes no perfil dos
carboidratos soltuveis (HPLC-PAD) e de ciclitéis (CG-EM), além do conteldo de
amido, principal composto de reserva dessas sementes. Sementes imaturas de 43 dias
apos antese coletadas em dois anos consecutivos das mesmas matrizes tiveram
comportamentos antagdnicos apds secagem, evidenciando possivel efeito ambiental
sobre a aquisicdo da tolerancia. Sementes maduras germinantes com 3 mm de raiz
priméria suportam secagem até 10% de agua, enquanto sementes com 5 mm ndo, com
aumento das proporcGes de sacarose em ambas. A manutencdo do processo de
tolerdncia a dessecacdo esta ligada ao avanco da germinagdo, com provaveis outros
mecanismos envolvidos além da sacarose. Sementes imaturas e maduras parecem
utilizar estratégias diferentes para suportar a desidratacdo, ambas aumentam as
proporcbes de sacarose na secagem, mas parecem utilizar reservas diferentes
dependendo do estadio de maturacdo, com provavel papel protetor de sacarose e
ciclitéis como o galactinol e myo-inositol.
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