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Carcuma longa L. é uma planta que desperta interesse devido as propriedades
antioxidantes, antibacteriana, dentre outras. A cor amarela caracteristica € funcéo,
principalmente, da presenca da curcumina. A incorporacdo de extrato etandlico de
curcuma (EEC) em filmes pode conferir caracteristicas antioxidantes aos mesmos e
melhorar a barreira UV/VIS. Assim, o objetivo deste trabalho foi avaliar o efeito da
incorporacao de diferentes concentragBes de EEC em filmes a base de gelatina, nas
propriedades mecanicas, parametros de cor e barreira UV/VIS. O teor de curcumina
(TC) foi determinado nos filmes. O EEC foi obtido do rizoma triturado da carcuma. Os
filmes foram produzidos pela técnica de casting (2g de gelatina/100g de solucdo
filmogéncia, 30g de sorbitol/100g de gelatina), o EEC foi incorporado nas
concentracdes (Ceec) 0, 50, 100, 150 e 200g EEC/100g de gelatina e avaliaram-se as
propriedades mecénicas (tensdo na ruptura=TR, elongacdo=E), barreira UV/VIS (190
a 800nm), parametros de cor (croma a*, croma b* e L*) e TC dos filmes. ATR ea E
dos filmes ndo foram fortemente afetadas pela variacdo de Cgec (TR = 25,2 a 31,6MPa
e E = 37,2 a 40,4%), devido o reduzido peso molecular dos pigmentos em relacdo a
gelatina, possivelmente, a incorporacdo do mesmo ndo afetou a coesividade da matriz
polimérica. Na regido entre 280 a 400nm, os valores de transmitancia variaram entre 0
e 0,5% para os filmes aditivados, enquanto para os filmes sem EEC entre 0 e 77%, o
gue indica maior barreira dos filmes aditivados. Os filmes aditivados apresentaram
coloracdo amarela intensa, confirmada pelos altos valores de croma b*, que variou
entre 2,1 (Cgec = 0%) e 118,5 (Ceec = 200%), em funcdo do aumento do TC. O TC
aumentou linearmente com o aumento de Cggc (TC=0,0131Cgec-0,045, R2=0,9848). A
incorporacdo de EEC melhorou a barreira a UV/Vis, 0 que pode potencializar a
utilizacdo em produtos susceptiveis a oxidacao lipidica.
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