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Proteases sdo enzimas que degradam proteinas em peptideos e aminoacidos. Na
indUstria de alimentos, possuem diversas aplicacBes. A producdo de protease pelo
basidiomiceto comestivel Pleurotus pulmonarius cultivado em residuos da industria
alimenticia foi estudada. O fungo foi cultivado sob fermentacdo no estado sélido em
farelo de trigo, bagaco de laranja, farelo de aveia e bagaco de milho. Cultivos foram
realizados com umidade inicial de 85%, por 10 dias, a 28 °C e a producdo de protease
foi determinada usando-se caseina a 1% como substrato. Andlises de agucares
redutores e proteinas sollveis também foram realizadas nos extratos enzimaticos
brutos. A maior producéo da enzima foi obtida em bagaco de milho (48,7+£2,3 U/mL),
seguida por bagaco de laranja (34,0+5,7 U/mL), farelo de trigo (27,7+1,8 U/mL) e
farelo de aveia (10,5+0,2 U/mL). Uma curva de crescimento do fungo em bagaco de
milho foi realizada, a fim de verificar o melhor periodo para a produ¢ao enzimatica ao
longo de 15 dias. O maior nivel de protease, de 72,9+4,4 U/mL, ocorreu no 6° dia,
decrescendo até 25,5+0,9 U/mL no udltimo dia do cultivo. O contetdo de agucar redutor
cresceu até o 5° dia de cultivo, chegando ao valor maximo de 83,3+7,6 pumoles/mL,
ap6s o qual diminuiu expressivamente até o 10° dia, com 11,2+0,0 pmoles/mL,
mantendo-se proximo a este valor até o fim da curva. A quantidade de proteinas
solaveis aumentou de 50,0+0,0 pg/mL, no inicio, para 238,0+0,0 pg/mL ao final do
cultivo, evidenciando o crescimento do fungo no periodo estudado. Os resultados
mostraram um bom potencial do bagaco de milho como suporte e fonte de carbono
para a producao de protease por P. pulmonarius sob fermentacdo no estado sélido.
Poucos estudos estdo disponiveis na literatura a respeito da producao de proteases
pelo género Pleurotus, sendo os dados encontrados neste trabalho importantes para o
estudo do metabolismo e fisiologia destes microrganismos, ja que ha indicios que as
proteases atuem como reguladoras na capacidade ligninolitica em basidiomicetos.
Além da reducéo de custos, a utilizacdo do bagaco de milho como substrato para a
producdo de protease auxilia a minimizar seu acumulo na natureza e 0s problemas
ambientais consequentes.
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