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A lipase é uma enzima que € liberada com a maceracao ou trituracdo do tecido animal
ou vegetal que atua sobre os lipidios, liberando os acidos graxos. Ao contrario das
reacfes enzimaticas convencionais, que ocorrem em meio aquoso, as lipases séo
ativas na interface da emulsdo lipidio-agua, de modo que a homogeneizacdo e
emulsificacdo estimulam a atividade enzimatica. Esta enzima ataca &acidos graxos
contendo de 4 a 10 carbonos, como por exemplo, os acidos octanéico, decandico, e
dodecandico, produzidos pela hidrélise das gorduras de coco, conferindo tipico off-
flavor em alimentos ou atuando como precursores de outras substancias de flavor
ativo. Em face disto, objetivou-se determinar a atividade da lipase, bem como o perfil
de glicerideos em farelo de coco. A extracdo da enzima foi realizada com tampéao de
Mcllvaine, pH 7,0 na proporcdo 1:8 (farelo:tampéo), sob agitacdo. A atividade
enzimatica foi determinada pela homogeneizagédo do extrato com uma emulsédo de 5%
de farelo de coco em tampédo de Mcllvaine, sob agitagdo, a 37°C, durante 1 hora,
sendo a reacao interrompida pela adicdo de acetona:etanol (1:1) e posterior titulacdo
com NaOH 0,05N até pH 11,0. Para a determinacdo do perfil de glicerideos foi
realizada a extracao do 6leo do farelo de coco, que foi posteriormente derivativado,
sendo a andlise executada por cromatografia gasosa, em uma coluna Phenomenex de
dimensdes 15m x 0,32mm x 0,1um. A atividade de lipase foi de 0,016 + 0,002 UE
(umol.min) e em relagéo ao perfil de glicerideos, obteve-se como resultado 97,25%
de diglicerideos e 2,75% de triglicerideos o que comprova a acdo da lipase sobre os
triglicerideos liberando os &cidos graxos. Conclui-se que o farelo de coco apresenta
relativamente alta atividade de lipase e alto teor de diglicerideos.
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