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O estilo de vida e os habitos alimentares dos consumidores vém sofrendo alteracbes
significativas nos Ultimos anos, 0s quais estdo em busca de alimentos saudaveis e
praticos para o consumo. A praticidade esta diretamente relacionada com o fator
tempo e os consumidores buscam, cada vez mais, produtos prontos para 0 consumo,
que podem utilizar técnicas como o cozimento para agregar valor. Outro fator
relacionado ao consumo de alimentos € a preocupacdo crescente em relacdo a
seguranca e higiene, incentivando o estudo de técnicas de conservagao de alimentos,
tal como a irradiacdo. O presente trabalho visa avaliar a acdo de diferentes doses da
radiacdo gama (testemunha, 1 kGy, 2 kGy e 3 kGy) em vagens processadas (cortadas
e cozidas). As amostras foram embaladas a vacuo e mantidas em temperatura de
8+1°C, e analisadas com relacdo aos parametros fisico-quimicos: teor de soélidos
solaveis, pH, acidez titulavel e carotendides totais. As andlises foram realizadas a
cada sete dias durante cinco semanas. Observou-se que ndo houve diferenca
significativa entre os valores dos parametros analisados, considerando as diferentes
doses utilizadas. Verificou-se, também, que houve uma correlacdo entre a acidez
titulavel e carotenoides totais. Considerando os valores obtidos para pH, os resultados
mostraram-se incoerentes a partir da quarta semana de analise, o que pode indicar
uma possivel putrefacdo do alimento. Portanto, pode-se afirmar que a irradiacdo nao
afetou a qualidade dos alimentos em termos de sua composicao fisico-quimica.
Estudos da conservacéo do alimento em termos de coliformes totais e fecais estdo em
andamento.
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