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Este trabalho teve por objetivo acrescentar informacdes técnicas aos estudos sobre o
desenvolvimento da Olea europaea L. no RS por meio de estudos da caracterizac&o
antioxidante (% ASRL), atividade quelante (% AQ) e poder redutor de extratos
aquosos de folhas in natura, folhas processadas e azeites de Olea europaea L. da
variedade Arbequina, de olivas cultivadas nos municipios de Cagapava do Sul e
Cachoeira do Sul. Os azeites de oliva também foram avaliados através da
determinacgédo dos indices de iodo, saponificacao, peréxidos, refracdo absoluto a 40°C
e determinacdo da acidez, densidade, medida da absorbancia no ultravioleta a
270nm/232nm e determinacdo do perfil cromatografico de acidos graxos. Os
resultados mostraram uma forte associacdo entre a fracdo fendlica e a atividade
antioxidante para todos os tipos de amostras estudadas. Os extratos de folhas
processadas e os azeites de oliva foram as amostras que apresentaram teores mais
altos de fendis totais e as melhores respostas de ASRL (> 80%). Todas as amostras
apresentaram baixos valores percentuais de AQ (< 30%) e poder redutor (entre 20 —
50%). Com relacdo aos azeites de oliva, os estudos apontaram que os indicadores
comuns entre as amostras, como teor de polifendis e composicdo em acidos graxos,
ndo mostraram distincdo entre os olivais das duas regides produtoras. Os valores
obtidos para os parametros fisico-quimicos e perfil cromatografico apresentaram uma
composicao caracteristica de azeite de oliva puro conforme a Legislacao Brasileira em
concordancia com o Codex Alimentarius; estas andlises possibilitaram classificar os
azeites como virgem extra.
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