XXI1l Congresso Brasileiro de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

ISBN 978-85-89983-04-4

EFEITO DO TEMPO E QONCENTRAQAO DE SACAROSE NA PRODUCAO DE
LEVANA POR CELULAS IMOBILIZADAS DE Zymomonas mobilis

Ferreira, J. ¥', Moro, M. R.%, Lorenzetti, M. F. S.,* Garcia-Cruz, C. H.*

! Laboratério de Biopolimeros - Departamento de Engenharia e Tecnologia de
Alimentos — Instituto de Biociéncias, Letras e Ciéncias Exatas — Universidade Estadual
Paulista “Julio de Mesquita Filho”, Sdo José do Rio Preto, Sdo Paulo.

*e-mail: ju_ferreirams@hotmail.com

Os polimeros sdo macromoléculas formadas a partir de unidades estruturais
menores. Podem ser naturais ou artificiais e aqueles produzidos por microrganismos
sdo chamados biopolimeros. Os polissacarideos microbianos podem apresentar-se
como constituintes da parede da célula, associados covalentemente a superficie
celular, ou secretados para o meio extracelular. Muitos exopolissacarideos tém amplo
espectro de aplicagbes na industria alimenticia, podendo ser utilizados como
espessantes, estabilizantes, emulsificantes. Polissacarideos microbianos apresentam
vantagens se comparados aos obtidos de algas, por exemplo, a obtencdo é
independente das condi¢des climaticas e necessitam de menor espacgo fisico das
instalacfes fabris. Alguns microrganismos séo identificados como 6timos produtores
de biopolimeros, entre eles, a bactéria Zymomonas mobilis na producdo da goma
levana. Os processos biotecnoldgicos tém se mostrado promissores e com iniUmeras
vantagens em relagdo aos processos convencionais, nos ultimos anos houve um
grande aumento das pesquisas na area de biocatalise envolvendo a imobilizacdo de
enzimas e células de microrganismos. Assim, 0 objetivo deste trabalho foi produzir
levana a partir de células de Zymomonas mobilis imobilizadas em alginato de calcio.
Células de Zymomonas mobilis em concentracdo pré-estabelecida foram misturadas
em solucdo de alginato de sédio 2%, e gotejadas em solucdo de CaCl, 3% sob
agitacdo por 15 minutos, formando esferas de alginato de calcio de 3 mm.
Posteriormente, 2 gramas de esferas foram adicionadas em frascos contendo 50 mL
de meio sintético de fermentacdo e as concentracdes de sacarose testadas (5, 10, 15,
20, 25 e 30%). Os experimentos foram conduzidos por 96 horas, em pH inicial 4,0, na
temperatura controlada de 40 °C, sem agitacdo. Amostras foram retiradas a cada 24
horas para andlise da producédo de levana, estimada indiretamente em unidades de
frutose, utilizando a técnica de Viikari (1984) com modificacBes de Moro et al., (2011).
A producdo méxima de levana foi obtida em 48 horas de processo fermentativo, na
concentracao de 25% de sacarose, resultando em 9,4 g/L do biopolimero. De acordo
com a andlise estatistica, o tempo e a concentracdo de sacarose influenciaram na
producao de levana.
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