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O tipo de destilador, o grau de purificacdo, e a selecdo das fracbes sdo fatores da
destilacdo que influenciam na composicdo quimica da cachaca. Alguns produtores
tradicionais da bebida tém adotado a pratica de redestilar cachagas produzidas por
coluna de destilacdo, ap6s diluicdo a teores em torno de 30% de alcool, visando
obtencdo de uma bebida sensorialmente diferenciada, considerando-se a possibilidade
de selecionar as fracGes volateis mais desejadas. Assim sendo, objetivou-se avaliar o
teor de carbamato de etila de uma cachaca produzida em escala industrial por coluna
de destilacdo, e posteriormente redestilada em alambique de cobre, de forma
fracionada. O experimento foi realizado a partir de uma amostra de cachaca de coluna
com teor alcodlico de 48,6% (v/v a 20°C), diluida com 4gua destilada para obtencdo do
flegma com teor alcodlico de 30,8%, sendo este posteriormente destilado, coletando-
se as fracOes “cabeca” (teor alcodlico de 75,3%), “coracdo” (teor alcodlico de 66,2%) e
“cauda” (teor alcoodlico de 11,6%), obtendo-se uma cachaca redestilada com teor
alcodlico médio de 43,9%. Foram adotados seis tratamentos, com quatro repeticdes
variando entre teor alcodlico, onde: T1 = cachaca de coluna; T2 = flegma; T3 =
cabeca; T4 = coracdo; T5 = cauda; T6 = cachaca redestilada. Verificou-se que o teor
de carbamato de etila da cachaca redestilada (< 50) reduziu em relagdo a cachaca de
coluna (83,25), demonstrando a eficiéncia do processo de redestilacdo na diminuicao
dos teores de carbamato de etila nas fragcdes cabeca, coracdo e cauda assim como no
produto final, ou seja, a cachaca redestilada.

Agradecimentos: A Cafealcool destilaria de Alcool Ltda.

01 a 04 de maio de 2012 - Centro de Convenc¢des da UNICAMP - Campinas-SP, Brasil




