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RESUMO

A producdo organica vem ganhando espaco, ndo sé pela preocupacdo com a qualidade
dos produtos, como na conservagao dos recursos naturais como solo e agua. Além disso,
a adubacdo pode afetar a conservacdo pos-colheita dos produtos. Neste sentido, o
objetivo do trabalho foi avaliar o efeito da adubacdo organica na conservacdo poés-
colheita de cebola. O trabalho foi conduzido no Instituto Federal Catarinense (IFC) —
Campus Rio do Sul, SC, utilizando-se cebola do cultivar ‘Bola Precoce’ cultivado com
adubacdo organica e quimica. As plantas foram cultivadas em canteiros adubados com 5
kg m? de composto organico no plantio e 5 kg m2 apds 40 dias; e com adubagio
quimica de 100 g m? de NPK no plantio e 50 m? ap6s 40 dias. Apos a colheita, as
cebolas foram armazenadas em temperatura ambiente por 70 dias. Na colheita e apds o
armazenamento, foram avaliados nas cebolas a perda de massa fresca (MF), relacdo
SS/AT, compostos fendlicos totais (CFT) e flavonoides totais. A perda média de MF foi
de 6%, sem diferenca entre os tratamentos. A relacdo SS/AT e os flavonoides também
ndo apresentaram diferencas, com valores médios de 61,6 e 25,2 mg 100 de MF,
respectivamente. O armazenamento promoveu aumento nos CFT em ambos
tratamentos, passando de 44,3 e 53,3 mg 100g™* de MF na colheita para 63,6 e 72,0 mg
1009 de MF apds armazenamento, respectivamente para adubacdo organica e quimica.
Os flavonoides também apresentaram aumento com o armazenamento passando de 18,5
para 26 mg 100g™ de MF com adubagdo organica e de 27,5 para 29 mg 100g* de MF
com adubacéo quimica, sem apresentar diferencas entre os tratamentos. Os resultados
indicam que ndo houve efeito da adubacdo na conservacédo de cebola, sendo preferivel a
adubacdo organica pelos beneficios que apresenta ao ambiente.
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