C460)
§U

5 @ (ON(JR 35S0 BRASILEIRO DE \Q}i‘g"“"”

H"IOPA’I OLOGIA e

DEFINOEAANSLOOA

ISBN 978-85-66836-16-5

’ .\»r:\I» FITOPATOLOGIA
DO MANEJO A EDICAO DO GENOMA

QUALIDADE POS-COLHEITA DE AMEIXAS COLHIDAS DE ARVORES COM E SEM
SINTOMAS DE ESCALDADURA DAS FOLHAS DA AMEIXEIRAY/ Postharvest quality
of plums harvest from trees with and without symptoms of plum Leaf Scald. H.
THOMAZI?;, T. PADUA3; A. P. JACOMINOS?; L. L. MAY DE MIO?. 2Departamento de
Fitotecnia e Fitossanitarismo — UFPR - 80035-050, Curitiba, Brasil; *Departamento de
Producdo Vegetal - ESALQ/USP, 13418-900, Piracicaba, Brasil. E-mail:
helloisathomazi@hotmail.com

A ameixeira é considerada uma cultura promissora no Brasil, tendo em vista que a atual
oferta da fruta ndo supre a demanda interna do Pais. No entanto, pomares comerciais
nédo tem alcangado o potencial produtivo esperado, devido a ocorréncia da Escaldadura
das Folhas da Ameixeira (EFA), causada pela bactéria Xylella fastidiosa. Esta doenca &
responsavel pela obstrucdo dos feixes vasculares o que impede o fluxo hidrico em
plantas atacadas. Devido a falta de informac¢6es sobre como a EFA pode interferir nos
atributos de qualidade pés-colheita em ameixas este estudo teve como objetivo verificar
a influéncia da EFA nas caracteristicas fisicas, quimicas, fisioldgicas e bioquimicas de
frutos de ameixeira. Os tratamentos foram frutos colhidos de plantas em cultivo
comercial com e sem sintomas de escaldadura das cultivares Gulfblaze e Reubennel de
Sao Paulo e Reubennel do Parana. Para deteccdo da bactéria foi realizado o teste de
reacdo da cadeia da polimerase. Os frutos foram armazenados durante sete dias a 22°C
e UR de 85%. Foram realizadas as avaliacdes de diametro, massa fresca, firmeza de
polpa, perda de massa fresca, coloragéo, pH, acidez titulavel, sélidos sollveis totais,
acido ascorbico, incidéncia de podriddes, atividade das enzimas pectinametilesterase
(PME) e fenilalanina amoénia-liase (FAL) e produgcéo de CO:; e etileno. Os resultados
obtidos nesta pesquisa indicam claramente que a EFA interfere nos atributos de
qualidade pés-colheita de ameixas. Frutos retirados de plantas com escaldadura
apresentaram tamanho reduzido, maior perda de peso, menor firmeza e elevada
incidéncia de podriddo parda. A respiracao, a producdo de etileno e a atividade das
enzimas PME e FAL foram superiores em ameixeiras contaminadas com escaldadura.
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